Uberbackenes Putenschnitzel
mit Almwiesenkase

Zutaten
fur 4 Personen

4 (a 150g) Putenschnitzel
100 g Schonegger Almwiesenkase
gerieben

2 Tomaten

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

150 ml Wasser

200 ml Sahne

1 Wiirfel Gemiusebriihe

2 EL Tomatenmark

1 TL Paprikapulver edelsif}
2 TL Krauter der Provence

h Sbhonegge

Kase Alm

Zubereitung

Backofen auf 175°C Umluft vorheizen. Die Putenschnitzel
abwaschen, mit einem Kiichenpapier trocken tupfen.
AnschlieBend mit Salz und Pfeffer wiirzen und in eine
Auflaufform legen. Tomaten in Scheiben schneiden und
auf die Putenschnitzel legen.

Die Zwiebel und den Knoblauch fein wiirfeln und in einem
Top mit etwas Olivendl glasig andiinsten. Das
Tomatenmark zugeben und leicht anbraten. Mit Wasser
und Sahne abléschen und die Gewiirze sowie die
Speisestarke mit einem Schneebesen einriihren. Kurz
aufkochen lassen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Die Sole in die Auflaufform Uber die Putenschnitzel
geben und mit dem geriebenen Almwiesenkase

1 TL Speisestarke
Salz Pfeffer  bestreuen. Die Putenschnitzel fir ca. 30 Minuten auf
Olivensl  Mittlerer Schiene Gberbacken.
% Viel SpaR beim Nachmachen! ' e
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