| Schonegger

Kase Alm

Siiles Raclettepfannchen
(mit Schonegger Almwiesenkase)

Zutaten (fiir 4 Personen):

- 2 Birnen

- 1Avocado

- 1ELHonig

- Zitronensaft

- 4 EL Preiselbeermarmelade
- 250 g Almwiesenkase

- Pfeffer aus der Miihle

Zubereitung:

1. Raclette vorheizen.

Birnen waschen, Avocado schalen und beides langs in Scheiben schneiden.

3. Honig mit Zitronensaft verrihren, zu den Birnen- und Avocadostiickchen
geben und vorsichtig vermischen.

4. Birnen- und Avocadostlickchen auf den Raclettepfannchen verteilen und mit
Almwiesenkase bedecken.

5. Mit Preiselbeermarmelade betrdaufeln und anschliefend im Raclette
goldbraun grillen.

6. Mit frischem Pfeffer bestreuen und heil servieren.
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% Guten Appetit!
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