S'clwneyger

Kase Alm

Saurer Kas

Zutaten

2 rote Zwiebeln

4 Schonegger Heumilch-Kleinlimburger

(alternativ kann auch Heumilch-Stangenkase oder Heumilch-Romadur verwendet werden)
3 EL WeiBwein

4 EL Rapsol

1 TL Krautersenf

Salz, Pfeffer, Zucker

Schnittlauch

Zubereitung
1. Zwiebeln schalen und in feine Ringe schneiden.

3. Alle Zutaten fiir das Dressing verriihren und tber den Kadse und die Zwiebeln geben.
4. Anschlieflend mit Schnittlauch bestreuen und servieren

Tipp: Dazu passt eine Scheibe Schénegger Bauernbrot mit unserer Schonegger Almbutter.

Viel Spal} beim Nachmachen!
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aus Heumilch g.t.S.

2. Kleinlimburger in Scheiben schneiden und anschlieRend beide Zutaten auf Teller oder Platten auslegen.
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