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Kase Alm

Zutaten fiir den Salat: Zutaten fiir das Dressing:

4 groRe Essiggurken 3 EL WeiRweinessig

1 Bund Radieschen 4 EL Rapsol

1-2 dickere Scheiben Leberkase (ca. 250 g) 1 TL Krautersenf

200 g Schénegger AlImwiesenkise Etwas Salz, Pfeffer und Zucker

2 Frihlingszwiebeln zum Garnieren

Zubereitung

Die Gurken und die Radieschen waschen, putzen und in Scheiben schneiden. AnschlieRend

den Leberkdse und den Almwiesenkadse ebenfalls in feine Streifen schneiden. Danach alle

Zutaten auf tiefe Teller anrichten. Die Zutaten fir das Dressing miteinander verriihren und

Uber den Leberkas-Salat geben. Zum Schluss die Friihlingszwiebeln putzen, waschen und in
feine Ringe schneiden. Uber den Salat geben und kurz durchziehen lassen.

Tipp: Auch perfekt zum Mitnehmen fiir den Biergartenbesuch geeignet: Einfach alle
Zutaten wirfeln, auf kleine HolzspieBe stecken und mit dem Dressing marinieren. So wird
der Leberkas-Salat zum wunderbaren Mitbringsel.

Guten Appetit!
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