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Kase Alm

Kése-FIeerm_’aiuse

Zutaten fiir ca. 15 Fledermause:

1 Packung Blatterteig aus dem Kihlregal (ca. 275 g)
100 g Schonegger Gipfelstirmer

1 Eigelb

Halloween Ausstechform , Fledermaus”

Zubereitung

1. Den Backofen auf 200°C Heil3luft vorheizen.

2. Kase fein reiben.

3. Blatterteig aus der Packung nehmen, ausrollen und eine Halfte des Teiges mit dem fein
geriebenen Schonegger Gipfelstirmer bestreuen.

4. Die andere Blatterteighalfte dartiberlegen und leicht mit dem Nudelholz anpressen.

5. Mit der Ausstechform Fledermause ausstechen und auf ein Backbleck mit Backpapier
legen.

6. Die Fledermause mit Eigelb diinn bestreichen.

Im vorgeheizten Backofen ca. 10 min bei 200°C auf mittlerer Schiene goldgelb backen.

8. Die fertigen Fledermaduse aus dem Backofen nehmen und auskuihlen lassen.
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2 Guten Appetit!
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